
 

REPAS DE NOËL du RESTAURANT D’ENTREPRISE  

Jeudi 20 Décembre 2018 

 

Cocktail Champenois ou cocktail de fruits exotiques et ses petits fours 

Offert par ANSAMBLE 

 

Terrine de légumes au cerfeuil 

Tranche fine de saumon à l’aneth 

Assiette gourmande au foie gras et sa compotée de figues et cerises 

 

Filet de sandre et son beurre citronné 

Pavé de biche sauce grand veneur 

 

Gratin dauphinois et son sauté de pleurotes 

Purée de potiron aux éclats de noisettes 

 

Trio de fromage 

 

Buche au choix 

Soupe de fruits exotiques 

Méli-mélo de fruits exotiques et de fruits de saison 

 

L’AREOS vous offre le vin  



 

 

REPAS DE NOËL 

Jeudi 20 décembre 2018 

 Pour éviter une longue attente : réapprovisionner votre carte avant 

le 14 décembre,  

 Merci de retenir avant le vendredi 30 novembre le menu que vous 

avez choisi (et vous y tenir le jour J !), 

Pour cela : 

 Rendez-vous au restaurant d’entreprise 

 Pointer le tableau selon votre choix 

 Prendre un ½ ticket à la couleur de vos plats choisis 

 Vert : Terrine de légumes au cerfeuil 

 

 Violet : Terrine de faisan aux figues 

 Rouge : Filet de dorade au beurre lié 

 Bleu : Confit de canard et son caviar de figues 

 

 Présenter vos tickets en caisse pour le jour du repas de noël. 

 

Coût du repas agent CPAM Le HAVRE : 10.36 € 


